
ТРЕБОВАНИЯ К ОФОРМЛЕНИЮ И КРИТЕРИИ  

ОЦЕНИВАНИЯ СОДЕРЖАНИЯ КОНКУРСНЫХ РАБОТ 

 

1. Работа, представляемая на Конкурс, должна соответствовать требованиям 

оформления и включать: 

- Титульный лист, где указывается: 

-название образовательного учреждения (полностью); 

-название работы; 

-фамилия, имя автора (полностью); 

-фамилия, имя, отчество руководителя (полностью); 

-фамилия, имя, отчество научного консультанта (если есть); 

-год выполнения работы. 

- Текст работы по разделам: 

-введение; 

-методики(а) исследования; 

-финансовая составляющая (если проект); 

-результаты работы (проекта); 

-общие выводы; 

-перспективы работы (результатов проекта); 

-список литературы; 

-приложения (карты, схемы, рисунки, графики, фото и видеоматериалы). 

Объём работы не более 25 страниц. Работа должна быть выполнена на стандартных 

листах А 4.  

2. Баннер (не лист ватмана) или постер, или презентация должен сопровождать 

защиту работы и содержать основные структурные элементы работы – данные автора, 

цель, задачи, актуальность, новизну, научность, методику, результаты, выводы, 

практическую значимость, дальнейшею перспективу (минимальная текстовая 

информация, подтверждающие выполнение работы фото). 

3. При оценке содержания представленных на конкурсе исследовательских работ 

(проектов) применяются следующие критерии: 

-постановка цели, задач их соответствие актуальности; 

-оригинальность подходов в решении проблемы; 

-наличие самостоятельного взгляда на решаемую проблему; 

-степень самостоятельного выполнения работы (проекта); 

-глубина проработки и осмысления материала; 

-обоснование применения методики (финансовых затрат, если проект); 

-новизна, научность; 

-практическая значимость работы, наличие практических рекомендаций;  

-качество оформления работы, наличие иллюстративного материала; 

-наличие правильно оформленной баннера или постера, или презентации. 

При заслушивании защиты работы (проекта) члены жюри оценивают работу по 

пятибалльной системе каждого критерия. 

Время на доклад – 5-7 минут. 

 

 

 


